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Salat:

Gruner Salat 7.00

Gemischter Salat 7.50

Mozzarella-Tomaten-Salat 10.00

Lyoner-Wurst-Kase Salat kl. 14.50 / gr. 19.50
Suppe:

Mais-Whisky-Suppe 8.00

Pilzsuppe 8.00

Rindsgulaschsuppe kl. 12.50 / gr. 19.00

Snacks / kleiner Hunger:

Portion Pommes 8.00
Susskartoffel-Pommes 9.00
Chicken Nuggets (8 Stk.) 9.50
Chicken Nuggets (6 Stk.) mit Pommes 14.00
Calamares (10 Stk.) 10.00
Kinder «Schnipo» vom Schwein mit Pommes 15.00
Zander-Fischknusperli (10 Stk.) 24.00

mit Pommes oder Fitnessteller
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Vegetarisch:
Linguine
mit Spinat, Cherrytomaten und Rahmsauce
Linguine

mit Pilzrahmsauce

Butterspatzle
mit Spinat, Cherrytomaten und Rahmsauce

Butterspatzle
mit Gruyere-Kdse

Pasta:

Spaghetti Carbonara
Spaghetti Bolognese

Rinder-Ghackets
mit Hornli und Apfelmus

Linguine

mit Pouletfleisch und Tomatenfrischkédsesauce

Linguine
mit Rindfleisch und Tomatenfrischkdsesauce

City Pasta

18.00

18.00

18.50

19.50

19.00
19.00
20.50

22.00

24.00

24.50

Linguine mit Speck, Cherrytomaten, Zwiebeln, Knoblauch,

Frischkdse, Peperoncini und Tomatensauce
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Risotto:
Parmesan-Risotto mit confierten Tomaten 18.00
Safran-Risotto mit confierten Tomaten 20.50
Steinpilz-Risotto 22.00

Hausgemachte Rosti:

Rosti mit zwei Spiegeleier 18.00
Rosti Uberbacken mit Raclettekase 20.00
Rosti Uberbacken mit Raclettekase und zwei Spiegeleier 22.00

Rosti mit Schinken, Speck, Zwiebeln, Knoblauch 25.00
und Uberbacken mit Raclettekase

Fleischgerichte:

Natur Schweinsschnitzel 23.00
mit Nudeln und Pilzrahmsauce

Rindshackbraten mit Sauce, 24.00
Kartoffelstock und Gemlise

Rindsvoressen 25.00
mit Butterspdtzle und Gemiise

Rindsschmorbraten 26.00
mit Butterspdtzle und Gemiise

Kalbsbrustbraten mit Sauce, 26.00
Kartoffelstock und Gemiise
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Reisgerichte:

Gebratener Reis mit Gemuse und Ei 19.00

Gebratener Reis mit Poulet 22.00

Gebratener Reis mit Rindfleisch 24.00

Poulet-Curry mit Basmatireis 23.00

Rinds-Curry mit Basmatireis 25.00

Burger:

Hamburger 24.00
Zubereitet mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty (ca. 180g),
Salat, Gurken und Tomaten

Cheese Burger 25.00
Zubereitet mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty (ca. 180g),
Cheddar, Salat, Gurken und Tomaten

Hawaii Burger 25.50
Zubereitet mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty (ca. 180g),
Cheddar, Ananas, Salat, Gurken und Tomaten

City Spezial Burger 26.50
Zubereitet mit hausgemachtem Rindfleisch-Patty (ca. 180g),
Cheddar, Ei, Zwiebeln, Salat, Gurken und Tomaten

Beilage nach Wahl inkl.:
Salat, Gemuse, Pommes, Nudeln oder Butterspatzle
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Heisser Stein:

Fleisch auf heissem Stein oder als Tellergericht erhdltlich

Schweinssteak (ca. 200g)
Pouletbrust (ca. 200g)

Rindsentrecote (ca. 200g)

24.00
24.00
27.50

Salat, Gemiise, Pommes, Nudeln oder Butterspatzle

Schnitzel:

I Beilage nach Wahl inkl.:

Poulet- oder Schweinsschnitzel
mit Pommes

Schweineschnitzel nach Wiener-Art
mit Pommes und Preiselbeer-Marmelade

Wienerschnitzel (Kalbfleisch)
mit Pommes und Preiselbeer-Marmelade

Cordon-Bleu:

Poulet-Cordon-Bleu:
Poulet-Cordon-Bleu gefiillt mit Schinken und
Raclettekdise

Klassisches Cordon-Bleu:
Schweins-Cordon-Bleu gefiillt mit Schinken
und Raclettekdse

A

21.00

25.00

34.00

25.00

25.00
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Cordon-Bleu:

City Cordon-Bleu:

Schweins-Cordon-Bleu gefiillt mit scharfer Salami und

Appenzeller- und Emmentalerkdse

Italienische Art:
Schweins-Cordon-Bleu gefiillt mit Rohschinken,

Gorgonzola, Knoblauch, Zwiebeln und Appenzellerkéise

Jumbo-Cordon-Bleu:
Grosses Schweins-Cordon-Bleu mit zweierlei Kéise,
Hinterschinken und Rohschinken

Spezial Poulet Cordon-Bleu:
Poulet-Cordon-Bleu gefiillt mit Trutenschinken
und Appenzellerkdse

Hawaii Cordon-Bleu:
Schweins-Cordon-Bleu gefiillt mit Schinken, Ananas
und Raclettekdse

Steinpilz Cordon-Bleu:
Schweins-Cordon-Bleu geflillt mit Rohschinken,
gebratene Steinpilze und Raclettekase

Fleischkdse Cordon-Bleu:
Schweins-Cordon-Bleu gefiillt mit Fleischkdse,
Speck und zweierlei Kise

Kalbs Cordon-Bleu:
Kalbs-Cordon-Bleu gefiillt mit Trutenschinken

und Raclettekdise

Beilage nach Wahl inkl.:

27.00

27.00

37.00

26.00

26.00

27.00

27.00

38.00

Salat, GemUise, Pommes, Nudeln oder Butterspatzle
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Dessert

Hausgemachte Panna Cotta 9.00
mit Waldbeerensauce

Frittierte Apfelringe 10.00
mit Vanille-Glacé und Rahm

Coupe Danmark 10.00
mit Vanille-Glacé, Rahm und Schokoladensauce

Eiskaffee 10.00
mit Vanille- & Mocca-Glace, Espresso und Rahm

Glace pro Kugel: 3.00
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Mocca oder Pistazien
mit Rahm +1.00
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Alle Preise sind inkl. MwsSt.
Fleischherkunft: Schweinefleisch (Schweiz), Kalbsfleisch (Schweiz), Rindfleisch (Schweiz / Argentinien),
Poulet (Schweiz)
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